
 3-gangen Menu €39,50 
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VOORGERECHTEN € 9,50 

 
 

WEEKSPECIAL 
Onze bediening vertelt u hier graag meer over 

 
 

SERRANOHAM KROKETJES 
Salade met 3 Serranohamkroketjes, afgemaakt met balsamicocrème, 

manchegokaas en meloenbolletjes 
 

RUNDER CARPACCIO 
Dungesneden rundermuis met rucola, tomaatjes, walnootjes, 

parmazaanse kaas en truffelmayonaise 
 

GEFLAMBEERDE ZALMFILET 
À la minute geflambeerde, gerookte zalmfilet met rucola, gefrituurde 

uitjes, lente-ui en een sesam-soja mayonaise 
 

HUISGEMAAKTE TOMATENSOEP 
Huisgemaakte soep van tomaten, op smaak gebracht met room en 

basilicum 

 

PORTOBELLO 
Portobello uit de oven gevuld met 

Geitenkaas, zongedroogde Cherry Tomaatjes  
en Amandelschaafsel 

 
Extra bijgerecht: Breekbroodje met Kruidenboter  € 4,50 

 
 
 

 
HOOFDGERECHTEN € 21,50 

 
WEEKSPECIAL 

Onze bediening vertelt u hier graag meer over 
 

 
 
 

MIXED GRILL 
4 soorten gegrild vlees met een maiskolfje, coleslaw en 2 heerlijke 

sausjes 
 

HUISGEMARINEERDE SPARERIBS 
Onze befaamde spareribs, geserveerd met 2 sausjes en een frisse 

salade 
 

KALFSOESTER 
Gebakken kalfsoester afgemaakt met een heerlijke truffeljus 

 

KOGELBIEFSTUK TEX-MEX STIJL 
Gegrilde biefstuk op smaak gemaakt met tex-mex kruiden, op een 

salade van aardappel, kidneybonen en mango 
 

CHICKEN TENDERS 
Krokante kipstukjes met honingmosterdsaus, BBQ saus en een 

frisse coleslaw 
 

BURGER PICCARD 
Rundvleesburger met rucola, tomaat, spek en oude kaas, op een 
broodje gemaakt van bier, geserveerd met frietjes overgoten met 

cheddarkaas, jalapenopepers en spekjes 
 
 
 
 
 

 

 
GEGRILDE ZALMFILET 

Gegrilde zalmfilet met chorizo en tomaat, afgemaakt met een 
basilicum mayonaise 

 

GAMBA'S IN KNOFLOOK 
Gamba's in knoflookboter met een frisse salade 

 

VISSTOOFPOTJE 
Kabeljauwfilet, zalmfilet en mosseltjes in een romige saus met 

Italiaanse kruiden, afgemaakt met garnaaltjes en kikkererwten 
 

GEGRILDE ZEEBAARSFILET 
Gegrilde zeebaarsfilets met een frisse gremolata van citroen, 

knoflook en peterselie 

 
 
 

 
CAULI WINGS 

Gekruide en gefrituurde Bloemkool Roosjes 
Geserveerd met een lekkere 
 Kerrie Dipsaus & Coleslaw 

 

FLAMMKUCHEN 
een bodem van Dun Brooddeeg belegd met Peer, 

Crème fraiche & Roquefort met rucola & walnoten 
 

PASTA PESTO 
Romige pasta met pesto, zongedroogde tomaatjes, roomkaas, 

pijnboompitjes en rucola 

 
 
 
 
 

 
NAGERECHTEN € 8,50 

 

 

WEEKSPECIAL 
Onze bediening vertelt u hier graag meer over 

 

SPECULAAS CRÈME BRULÉE 
Crème brulée op smaak gebracht met speculaaskruiden en afgebrand 

met rietsuiker 
 

CHOCOBOL 
Chocoladebal gevuld met karamelmousse op een chocolade 

chipcookie 
 

OUDERWETSE DAME BLANCHE 
2 bolletjes vanille-ijs overgoten met chocoladesaus, afgemaakt met 

slagroom en oreokruimels 
 

ZEEUWS GENOT 
Mini bolus gevuld met gele room en een bolletje bolusijs 

 

REYPENAER KAASPLANKJE 
De heerlijkste verfijnde kazen van Reypenaer voor u samengesteld, 

die hun unieke smaak te danken hebben aan een speciaal rijpproces. 
geserveerd met toast, walnoten en rozijnen 

 
 

Kindermenu  
 

3-gangen Menu €22,50 
 



 3-course Menu €39,50 
 

  
 

 
APPETIZERS € 9,50 

 

 
WEEKLY SPECIAL 

Our staff will gladly inform you 
 
 

SERRANOHAM CROQUETTES 
Salad with 3 Serrano ham croquettes, finished with a balsamic 

cream, Manchego cheese and melon balls 
 

 
BEEF CARPACCIO 

Thinly sliced beef tender with arugula, tomatoes, walnuts, 
parmesan cheese and truffle mayonnaise 

 
 

SALMON FILLET FLAMBÉ 
Smoked salmon fillet, flambé à la minute, with arugula, fried onions, 

spring onions and a sesame-soy mayonnaise 
 
 

HOME MADE TOMATO SOUP 
Homemade tomato soup, flavoured with heavy cream and basil 

 

 
PORTOBELLO 

Portobello Mushroom from the oven, stuffed with 
Goats’ Cheese, Sundried Cherry Tomatoes and Almond Shavings 

 

 
Extra side: Break-Bread with Herbal butter €4.50 

 

 
DESSERTS € 8,50 

 
WEEKLY SPECIAL 

Our staff will gladly inform you 
 

SPECULAAS CRÈME BRULÉE 
Crème brulée flavoured with speculaas spices, finished with cane 

sugar 
 

CHOCOBALL 
Chocolate ball filled with caramel mousse, on a chocolate chip cookie 

 

OLD FASHIONED DAME BLANCHE 
2 scoops of vanilla ice cream, covered in chocolate sauce, 

finishedwith whipped cream and oreo crumbs 
 

ZEEUWS PLEASURE 
Mini bolus filled with yellow cream and a scoop of bolus ice cream 

 

REYPENAER CHEESE BOARD 
Reypenaer's most delicious, refined cheeses, that get their unique 

flavour from a special aging process. Served with toast, walnuts and 
raisins 

Menu 

 
MAIN COURSES € 21,50 

 

 
WEEKLY SPECIAL 

Our staff will gladly inform you 
 
 
 
 

MIXED GRILL 
4 kinds of grilled meat, with corn on the cob, coleslaw and 2 

delicious sauces 
 
 

HOME MARINATED SPARERIBS 
Our famed 

spareribs, served with 2 sauces and a fresh salad 
 
 

VEAL CALLOP 
Pan fried veal callop with a delicious truffle gravy 

 

ROUND STEAK TEX-MEX STYLE 
Grilled steak flavoured with tex-mex spices, on a salad of 

potato, kidney beans and mango 
 

CHICKEN TENDERS 
Crunchy, breaded chicken with honey-mustard sauce, BBQ 

sauce and a fresh coleslaw 
 

BURGER PICCARD 
Beef patty with arugula, tomato, bacon, aged cheese, on a 
bun made with beer, served with loaded fries with cheddar 

cheese, jalapenos and bacon bits. 

 
 
 
 

 
 

GRILLED SALMON FILLET 
Grilled salmon fillet with chorizo and tomato, finished with a 

basil mayonnaise 
 

GARLIC PRAWNS 
Large prawns fried in garlic butter served with a fresh salad 

 

FISH STEW 
Codfish fillet, salmon fillet and mussels in a creamy sauce 

with Italian herbs, finished with shrimp and chick peas 
 

GRILLED SEA BASS 
Grilled sea bass fillet with a fresh lemon, garlic and parsley 

gremolata 

 
 
 
 
 

CAULI WINGS 
Spiced and fried cauliflower florets with a tasty curry 

dipping sauce and coleslaw 
 

FLAMMKUCHEN 
A base of thin bread dough, topped with pear, crème fraiche 

and Roquefort, with arugula and walnuts 
 

PASTA PESTO 
Creamy pasta with pesto, sun dried tomatoes, cream cheese, 

pinenuts and arugula 

 
 

Kindermenu  
 

3-course Menu €22,50 
 


