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Voorgerechten € 9,50 

 
 

Weekspecial;  
Onze bediening vertelt u hier graag meer over 

 

 

Garnalenkroketjes;  
Salade met 3 Garnalenkroketjes afgemaakt met een Mosterd-

Peterselie Mayonaise 
 

 

Gerookte Rundermuis;  
Dun gesneden Rundermuis met Rucola, Granaatappelpitjes, 

Walnootjes en een Appel Mayonaise 
 

 

Geflambeerde zalmfilet;  
À la minute Geflambeerde Gerookte Zalmfilet met Rucola, 

Gefrituurde Uitjes, Lente-Ui en een Sesam- Soja Mayonaise 
 

 
Huisgemaakte Broccolisoep;  

Huisgemaakte soep afgemaakt met Spekjes, 
 Pesto en Fetakaas 

 

 

Portobello; 
Portobello uit de oven gevuld met 

Geitenkaas, zongedroogde Cherry Tomaatjes  
en Amandelschaafsel 

 
Extra bijgerecht: Breekbroodje met Kruidenboter  € 4,50 

 
 
 

 
Hoofdgerechten € 21,50 

 

 
Weekspecial; 

Onze bediening vertelt u hier graag meer over 
 

 

 
Runderbiefstuk en Varkenshaas;  

Duo van Runderbiefstuk en Varkenshaas gemarineerd met 
Rozemarijn afgemaakt met een Rode wijnsaus 

 

Huis gemarineerde Spareribs;  
 Onze befaamde Spareribs geserveerd met 2 sausjes  

En een frisse salade 
 

Varkens Rib Roast;  
Gegrilde Rib Roast gegratineerd met Tomaat, Ui en Kaas   

 

Lams Merguez; 
Gegrilde Lams worstjes op een bedje van Rucola Stamppot 

Afgemaakt met Fetakaas en een Harissa jus 
 

Chicken Tenders; 
Krokante kipstukjes met honingmosterdsaus, 

 BBQ saus en een frisse coleslaw  
 

Wild Burger; 
Burger van Hert, Kastanje Champignons, Gerookt Spek, 

Gekarameliseerde ui en Blauwe Kaassaus 

 
 

 

 
Gegrilde Zalmfilet;  

Gegrilde Zalmfilet met Chorizo en Tomaat 
Afgemaakt met een Basilicum Mayonaise 

 

Gegrilde Gamba’s;  
Gegrilde Gamba Spiesjes omwikkeld met Gerookt spek 

Met een kruidige Cocktailsaus 
 

Scholfilet; 
Gepocheerde Scholfilet met Witte Wijnsaus 

Afgemaakt met Rivierkreeft staartjes 
 

Gebakken Kabeljauw;  
Gebakken Kabeljauwfilet met een Yoghurt-Dillesaus 

 en zoetzuur van Venkel 
 

 

 
Cauli Wings; 

Gekruide en gefrituurde Bloemkool Roosjes 
Geserveerd met een lekkere 
 Kerrie Dipsaus & Coleslaw 

 

Flammkuchen; 
een bodem van Dun Brooddeeg belegd met Peer, 

Crème fraiche & Roquefort met rucola & walnoten 
 

Tagliatelle; 
Tagliatelle met Bospaddenstoelensaus  

Afgemaakt met Geitenkaas en Walnootjes 
 
 
 
 
 
 

 
Nagerechten € 8,50 

 

 
Weekspecial;  

Onze bediening vertelt u hier graag meer over 
 

 
Cookie Dough; 

Chocolade en Vanilleijs met Eetbaar Koekjes beslag, 
Oreo Crumble en Gezouten Karamelsaus 

 

 
Bitter Almond; 

IJstaartje van Bitterkoek en Amandel met  
Pistachesaus 

 

 
Ananas Droom;  

Huis gemarineerde Ananas uit de oven met Labneh 
En een Crumble van Pistachenootjes  

   

 
Koffie Speciaal; 

Koffie of Thee geserveerd met 2 Likeurtjes  
& een Citroen-Bosbessen Cheesecake  

 

 
Reypenaer Kaasplankje;  

De heerlijkste kazen voor u samengesteld, 
Geserveerd met Toast, Walnoten & Rozijnen  

 
 

Kindermenu  
 

3-gangen Menu €22,50 
 



 3-course Menu €39,50 
 

  
 

 
Appetizers € 9,50 

 

 
Weekly Special;  

Our staff will be happy to inform you 
 

 
Shrimp Croquettes;  

Salad with 3 Shrimp Croquettes 

Finished with a Mustard-Parsley Mayonnaise 
 

 
Smoked Eye of Round Steak;  

Thinly sliced Eye of Round, with Aragula, Pomegranate Seeds, 
Walnuts and an Apple Mayonnaise 

 

 
Salmon Fillet Flambé;  

Smoked Salmon Fillet, flambéed à la minute 
With Aragula, Fried Onions, Spring Onions and a Sesame-

Soy Mayonnaise 
 

 
Homemade Broccoli Soup;  

Homemade soup finished with Bacon, Pesto and Feta Cheese 
 

 
Portobello; 

Portobello Mushroom from the oven, stuffed with 
Goats’ Cheese, Sundried Cherry Tomatoes and Almond Shavings 

 
Extra side: Break-Bread with Herbal butter €4.50 

 

 
Desserts € 8,50 

 

Weekly special;  
Our staff will be happy to inform you 

 

Cookie Dough; 
Chocolate and Vanilla Ice Cream with Edible Cookie Dough, 

Oreo Crumble and Salted Caramel Sauce 
 

Bitter Almond; 
Small Ice Cream Cake made of Almond Macaroons and Almonds, 

with Pistachio Sauce 
 

Pineapple Dream;  
Home Marinated Pineapple from the oven with Labneh 

And a Pistachio Crumble  
 

Coffee Special;  
Coffee or Tea served with 2 Liqueurs 

& a Lemon Blueberry Cheesecake  
 

Reypenaer Cheese Platter;   
The most delicious cheeses put together  

for you, served with Toast, Walnuts & Raisins  
 

Menu 

 
Main course € 21,50 

 

 
Weekly special;  

Our staff will be happy to inform you 
 

 
Beef steak and Pork Tenderloin;  

Duo of Beef steak and Pork Tenderloin, marinated with 
Rosemary and finished with a Red Wine Sauce 

 

 
Home Marinated Spareribs;  

Our famous home-marinated Spareribs 
served with 2 sauces & a Fresh Salad  

 

 
Pork Rib Roast;  

Grilled Rib Roast, gratinated with Tomato, Onion and Cheese 
 

 
Lamb Merguez; 

Grilled Lamb Sausages on a bed of Arugula-Potato mash 
Finished with Feta Cheese and a Harissa Gravy 

 

 
Chicken Tenders; 

Crispy Chicken pieces with Honey Mustard Sauce, 
BBQ sauce & a fresh Coleslaw  

 

Wild Burger; 
A Venison Burger, Chestnut Mushrooms, Smoked Bacon, 

Caramelized Onion and Blue Cheese Sauce 
 

 
 

 
 

Grilled Salmon Fillet; 
Grilled Salmon Fillet with Chorizo and Tomato 

Finished with a Basil Mayonnaise 
 

 
Grilled Prawns;  

Grilled Prawn Skewers wrapped in Smoked Bacon 
With a Spiced Cocktail sauce 

 

 
Plaice Fillet; 

Poached Plaice Fillet with White Wine Sauce 
Finished with Crayfish Tails 

 

 
Baked Codfish;  

Baked Codfish Fillet with a Yogurt-Dill sauce  
and Sweet and Sour Pickled Fennel 

 
 
 
 

Cauli Wings; 
Spiced and fried Cauliflower Florets, 

Served with a tasty Curry Dipping sauce and Coleslaw 
 

 
Flammkuchen; 

A base of Thin Bread dough topped with Pear, Crème Fraiche 
and Roquefort with Arugula and Walnuts 

 

 
Tagliatelle; 

Tagliatelle with Forest Mushroom Sauce 
Finished with Goats’ Cheese and Walnuts 

 
 
 

Kindermenu  
 

3-course Menu €22,50 
 


